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 الحليب ينئكاز كفاءة استخدام بعض المستخلصات النباتية في تخثير 
 

 ***محمود عبد الكريم، **عادل محيو، *داليا الكسار
 

 الملخص
أدى انخفاض توافر وزيادة أسعار المنفحة الحيوانية الى جانب  اللبب  العبالمل الميداعبى اببى انيبان ال ب   

دراسبة البحبث مب  ذبلا الرئيسبل الى البحث ا  بىائل مياحة لبيخثر مثل المسيخبصات النباتية، لبلل  اباا الفبى  
وأزذببار الخرفببو  ال ببرر ولمببار ال يببور فبببل اببل مبب  بببلور نبببات مببباد ال بببمن وأورا  اليببي  فعاليببة مسيخبصببات 

 pH الحموضببة رقبحالحبيب   تببح تح بير ابىة محاليبل منتمببة مخيبفبة مب  حيبث اليرايبب  واليرايبد و  ي ئاباز ر يبتخث
  ºم 45لاخييببار اضف ببل منفببا ارايببدة مببص اببل مسببيخبه مبب  حيببث افائتببع فببل تخثيببر ال ببازئي  انببى درجببة حببرارة 

% مب  5اببى  والمحيبور  pH = 5 رقبحو ميبيمبو   50 بيرايبد  المبنتحدعوم محببو  خب ت الصبو  بينب  النيبائأ أا
سبااة ذبو اضف بل نالنسببة ل بلور  24وبدم  اسيخ ص ) وزا: ح ح) ) 3:10ونسبة اسيخ ص كبوريى الصودعوم
% مب  2اببى  المحيبور و  pH = 7ورقبح  ميبيمبو  50 بيرايبدالمبنتح محببو  فوسبفات الصبودعوم مبباد ال بمن، و 

 ،سبببااة اضف بببل نالنسببببة ضورا  اليبببي  24وزمببب   (وزا: ح بببح) 3:10 كبوريبببى الصبببودعوم وبنسببببة اسبببيخ ص 
وزمب    (وزا: ح بح) 1:10 وبنسببة اسبيخ ص  pH= 3.5 رقبحو  ميبيمبو   100محبو  حمض السبيري  بيرايبد و 

 وزمبب   (وزا: ح ببح) 1:2  وابباا المببائ المبلببر بنسبببة اسببيخ ص ،سببااة اضف ببل نالنسبببة لنبببات الخرفببو  24
، 39.5،  52.74 ) اليخثيريبببةسببباايي  ذبببو اضف بببل نالنسببببة لثمبببار ال يبببور حيبببث بب ببب   بببيح الفعاليبببة  اسبببيخ ص

الخرفببو  ال بببرر أزذببار وحببىةلمل ل ببل مبب  مسيخبصببات بببلور مببباد ال ببمن وأورا  اليببي  و (  41.30، 190.47
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Efficiency of Using Some Plant Extracts in Milk Casein 

Coagulation 
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Dalia moud Abdul Karim *** 

Abstract 
 

The decreased availability and rising prices of animal rennet, coupled with the 

growing global demand for cheese production, have led to the search for alternative 

coagulants, such as plant extracts. The primary aim of this study was to evaluate the 

effectiveness of extracts from sunflower seeds, fig leaves, wild artichoke flowers, and kiwi 

fruits in coagulating milk casein. Several solutions with varying compositions, 

concentrations, and pH levels were prepared to select the optimal ones for each extract, 

based on their ability to coagulate casein at 45°C. The results showed that the optimal 

solution for sunflower seed extract was a sodium acetate buffer at a concentration of 50 mM, 

pH = 5, containing 5% sodium chloride, with a 3:10 (w:v) extraction ratio and an extraction 

time of 24 hours. For fig leaves, the best solution was a sodium phosphate buffer at a 

concentration of 50 mM, pH = 7, containing 2% sodium chloride, with a 3:10 (w:v) 

extraction ratio and a 24-hour extraction time. For wild artichoke, the optimal solution was a 

citric acid solution at 100 mM concentration, with a pH of 3.5, a 1:10 (w:v) extraction ratio, 

and a 24-hour extraction time. For kiwi fruit, distilled water with a 1:2 (w:v) extraction ratio 

and an extraction time of two hours was found to be the most effective. The coagulation 

efficiencies were found to be 52.74, 39.5, 190.47, and 41.30 units/mL for sunflower seed, fig 

leaf, wild artichoke, and kiwi fruit extracts, respectively. 
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 والدراسة المرجعية مقدمةال-1
اامبببل تخثبببر يبببار يعبببى اخي ،صبببنااة اضجبببباات نولوجيبببا م بببا  فبببل  وأساسبببيةتحيبببل المنبببافة مهانبببة مفمبببة 

لمنفحبببة وابببىم افايبببة العبببرض مببب  ا، اضجببببااأمبببر نبببالي اضذميبببة نسببب   تداعبببى اللبببب  العبببالمل اببببى  ذبببو مناسببب 
لنباتيبة بلل  العىعى م  ال فود ليلبوير ببىائل جىعبىة ومناسببة اب  المنفحبة الحيوانيبة وذبل المخثبرات اقى   الحيوانية

 نيببات االيببة ليحويببل اميببات ذائبببة مبب وأدخببب  فيفببا تب اً ا يببر اً تلببور  اضجبببااصببنااة فببفىت  امبباأو الميهروبيببة، 
ي باد ببىائل امحباولات بلب  الميداعى ابى إنياجبع ببىأ اليوجبع البى لالحبي  عومياً الى ال    نأنوااع المخيبفة، وتب ية 

تبراً جبدئاً مب  ذبلا اللبب  ول ب  ن (Chymosin)الميهروببل وال يموسبي   ال روتييبدوفبر وقبى   ةا  المنفحة الحيواني
 للأسببباا اضخ  يببة والىعنيببة والثبانيببة اانبب  المصببادر الل ي،يببة ذببل اضف ببل، حيببث تراببد الاذيمببام مبب خراً ابببى

النببباتل ا ببىعل ابب  المنفحببة وقببى ط ببو ذلبب  بن بباد ولاقببى الب ببو  وأدى الببى زيببادة  يمببة نعببض   روتييببداسببيعما  ال
 (.Chazarra et al., 2007) اضجباا المني ة فل العالح

احببىاخ خثببرة ال بب يع نببع مبب  أجببل   روتييبدعي بم  انيببان ال بب   اخلببوة أساسببية اسببيخىام ال يموسببي  أو ال
بببىاخبفا الببىذ  واسببيخىم لفببلا ال ببرض ال يموسببي  تحي ببد  الحبيبب  حيببث ي ببهل اببازئي  الحبيبب  فبببهة ذ ميببة فببل

 جفبودبُبلل   وقبى ،ونباتيبة   مصبادر حيوانيبة وميهروبيبةأخبرى مب أنديمبات بروتييبد أي باً  اسبيخىم  بن بادو الببرر 
نعبببض المنبببافة  اسبببيخىام اببب  النات بببة لمبارنبببة نعبببض الخصبببائه الريولوجيبببة والحسبببية لبمني بببات النفائيبببة اىعبببىة

  (Ben Amira et al., 2017) ةوالحيوانيالنباتية 
اباا  فبل نفبن الوقب ة الحيوانيبة، حبلبمنفأنفا بىائل مناسبة الميهروبية والمعىلة ورالياً أل ي  بىائل المنفحة 

 وفبًباو مسبيخرجة مب  النباتبات  إنديمبات تخثبر الحبيب   اسبيخىام نبباتل، أراليخثبر الامبية  اذيمام ميداعى نحو ذناك
 ذنباك اوي بىو أ اً يص أنواع اضنسب ة النباتيبة تبريببتوجى ذله الإنديمات فل جم (Tamer and Mavituna,1997)لب

تببببرو  الالإنديمببببات المحبببببة لب بببروتي  لبببىعفا الببببىرة ابببببى تخثبببر الحبيببب  فبببل  بببل  جميبببصإا  تببببو  قاابببىة اامبببة
يحيبور اببى البلر )اضسببارتي   بروتييبدامخثرات لبحبي  إلى  اً جميص الإنديمات المسيخىمة تبريب تنيمل، و مناسبةال

 تحيبور اببىاسيخىام إنديمات مب  م موابات أخبرى  تح أي اً  اما، (الحمض اضمينل اضسبارتي  فل موقعع الن ط
النباتيبة مب   أنديمبات ال روتييبديح الحصبو  اببى عب  (Shah et al., 2014) فل مواقعفا الن بلة السيسيي  والسيري 

، اضزذبار، السبو ، العصبارة الب نيبة وغيرذبا وذبل ذات خصبائه محفبدة الثمبارمخيبفة نمبا فبل ذلب  النبات الأنس ة 
تسبريص لفبا الببىرة اببى  أنديمبات ال روتييبدو ودرجبة الحبرارة،  pH الببلإنيان ال    ضم   رو  مثاليبة ومينوابة مب  

 قصببيروقبب   خبب  تحبببل ال روتينببات  مبب  خبب  امبيببة اليخثببر واببلل  تببيببل وقبب  الان ببان فببل اضجببباا ال افببة 

(Roseiro et al., 2003)  
فبببل نعبببض أجبببدائ النببببات اذيمبببام البببباحثي  والبلبببااي  الصبببناال   روتييبببداجيبببلا اليرايبببد العبببالل مببب  ال

ترايبببد المسيح بببرات  واسبببيبراروالصبببيىلانل، وقبببى ازداد مببب خراً تبيبببيح امبيبببات الاسبببيخ ص والين يبببة واليوصبببي  
ترايدذببا اببببى  واسببيبرارصببنااة اضجببباا  ويعي بببر توحيببى  ابيفببا مبب  النببببات والمسببيخىمة فببل الميحصببلاضنديميببة 
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ورغبح وفرتفبا فبل الل يعبة ل نبع ي ب  النتبر  ،يل يباتفبا الصبناميةلفهل سائل أو مسبحو  أمبراً ضبرورياً ليسبويبفا و 
 وامومباً تيلبب  نعبض ال روتيبدات وحيبى منفحبة الع بل الحيوانيبة أو ال يموسبي الى المعاعير اضخرى لاسبيخىامفا  

خلببوات اضبانية ليفعيبفببا )تن بيلفا( أو ااببادة  ،ق ببل تن يبة وتوحيببى امبيبة الحصببو  ابيفبا المصبنص )المعبباد ترايببع(
ال ببىائل الم ببيبة مبب  ذببله   (Gasser et al., 2008) الببو يفلخلببوات ترايدذببا لاسببيخ ص اضنببديح ن ببهبع 

مياحبة ن بهل غيبر محبىود وذنباك العىعبى مب  النباتبات اليبل تمب  الإفبارة اليفبا اببى أنفبا  اونفباالنباتات ذات  يمبة 
 ضنانببباس ا مببب   bromelainوال بببروميبي  papaya البانبببا مببب    papainاالببببابي تنبببيأ فعاليبببة تخثريبببة واابببىة 

pineapple  والبببببدن  ي zingibain   الدن  يبببببل مبببببginger   واضكيينيبببببىعactinidin   ال يبببببور مبببببkiwi   والفيسبببببي
Ficin   مببب  اليبببيFicus sp    وال اردوسبببيCardosins   مببب  أزذبببار الخرفبببوCynara sp   وال واوميسبببي

cucumisin   البلبي مب melon  (Mazorra-Manzano et al., 2013)   امبا اسبيخىم  المخثبرات النباتيبة
بعصبببارة المسيخبصبببة مببب  اضورا  اللريبببة ل ، إضبببافةالبببىذ مسبببحو  ببببلور العصبببفر الخبببالل مببب  مببب  المسيخبصبببة 
 جب   طببرر حصبو  اببى والالحبيب   فببل تخثيبر (Calotropin)ال بالوتروبي  Calotropis Proceraلنببات البىعبان 

بن بباد اسببيخىام المخثببر المسببيخرن مبب   تببحو   (2009ال ببراجل ورخببروا، حسبب   ;2013)مصببلفى ا ببى الببرحم ، 
 ,Darwish) مصبرالمائل ل لور نبات مباد ال من ونبات اضل يديا فل تصنيص ال ب   البىمياطل فبل المسيخبه 

، Linum usitatissimum ال يببببببباا)الديييبببببببة دراسبببببببة اببببببببى مسيخبصبببببببات ال بببببببلور أجريببببببب  امبببببببا   (2016
 ى( ليحىعببHelianthus annuusال ببمن  مبببادو  Sesamumindicum سمسمممال، Carthamus tinctoriusالعصببفر

أل يبب  مسيخبصببات وقبى  فبل صببنااة ال بب   واسببيخىامفا انببى درجببات حبرارة مخيبفببة خصائصبفا فببل تخثببر الحبيب 
ناسبيخىام المنفحبة ن بهل خباص واانب  ممالببة ليبب  اليبل تبح الحصبو  ابيفبا  أذمييفباال بمن مباد بلور السمسح و 

أزذبار أنبواع مخيبفبة مب  نببات  ر تحيبو   (Liburdi et al., 2022) لفباببىائل محيمببة ا ويمهب  اايبارذب  الحيوانيبة
 cardosinsات المخثبببببرة لبحبيببببب  ال اردوسبببببين أنديمبببببات ال روتييبببببدمببببب   االيبببببةاميبببببة  اببببببى Cardoonالخرفبببببو  

أنديمبببات  وذبببل م بببابفة فبببل خصائصبببفا اليحفيديبببة لب يموسبببي  وتنيمبببل لبببنفن م موايبببع cynarases زاتوالسبببينارا
اضكثببر م ئمببة  أنديمببات ال روتييببدااي ببرت   لببلل aspartic proteinase (EC.   3.4.23) الحم ببية ال روتييبد
اسبببيخىام المخثبببرات النباتيبببة فبببل بببببىاا البحبببر اضببببيض الميوسبببط ارفببباً لإنيبببان اضجبببباا  لويمثببب  اضجبببباالصبببنااة 

 . (Yegin and Dekker, 2013) ن احاً الخرفو  م  أكثر الحالات  اليببيىية وتعى مسيخبصات أزذار
ولوجيببة عوامبل اىعبىة مثببل اخبي   اليرايببد واليبوزع ال يئبل والموسببح والمرحببة الفيدين اتافبائة المخثببر  تيبألر

 قبى تبح تلبوير العىعبىو للل  عيح النتبر فبل ابىة اسبيراتي يات ليوحيبى امبيبة الحصبو  اببى المسيح برات اضنديميبة 
وامبل وذنباك نعبض الع اتي يات ليحسبي  اسبيخ ص اضنديمبات المحبببة لب بروتي  وتنبييفبا وزيبادة لباتييفبا،ر م  الاسبي

المسببيخىم ل سببيخ ص )مثببل ط يعيببع  (Buffer solution)اليببل ي بب  مراااتفببا ألنببائ ذلبب : نببوع المحبببو  المببنتح 
الاسبببيخ ص اضبببافة البببى الخصببببائه الحبببرارة وزمببب   ودرجببببةوالببببوة اضعونيبببة( ، pH الحموضبببةرقبببح و  ،ال يميائيبببة

 (.Mazorra-Manzano et al., 2018)  روتييدال يوايميائية لب
المسيح بببرات النباتيببة المخثبببرة السبببائبة مبب  نعبببض المصبببادر النباتيببة نسبببيط ومبببنخفض  اسبببيخ ص يعببى 
م ئمببة لبيوزيبص فببل اضسببوا  المحبيبة ويهببوا توزافبا فببل الحبيبب  أكثبر ت انسبباً وذات افببائة  ا مبا ت ببو اببادة الي بفبة و 

 pHفببل امبيبببة تخثبببر الحبيببب  ول نفبببا أكثبببر حساسبببية مببب  حيبببث ت يبببر صبببفاتفا الل ي،يبببة نسببب   الحبببرارة وت يبببرات 
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المببواد الحافتببة إليفببا واليحبببل ال روتينببل والفسبباد الميهروبببل ولفببلا السبب   ت ببا  العىعببى مبب  الاضببافات ال لائيببة و 
امرذبا اليخدينبل ابوريبى الصبودعوم والمبواد  لإطالبةلي ن  فبىاا ن اط اضنديح  وم  نعض المواد الحافتة الم بافة 

 ,.Harboe et al)سببوربييو ( -جبيسببيرو   -و  يهبب)ج  والمببواد المث يببة لىرجببة الحموضببةال يميائيببة المنتمببة 

مناسبببة تمامبباً لب ببح  فببل درجببات الحببرارة الىافئببة  ذببل ابببى فببهل مسببحو   ت ببوا  اليببل النباتيببة المخثببرات  (2010
المسيح ببرات اضنديميببة السببائبة يحسبب  مبب   (Freeze-drying)ولمسببافات طويبببة، اا ت فيببى )الي فيبب  نالي ميببى(

اليرايب  فبل  واضبحةلباتية اضنديح ويليل فيرة ص حييع ويحافظ ابى ن اطع ن هل أف ل ولا ع در البى ت ييبرات 
لببح ( C. cardunculus) ال ببرر الخرفببو  نبببات المسببيخبه مبب  الم فببى ال روتييببد بينبب  الىراسببة أا مسببحو  وقببى 

ت يببرات ا يببرة فببل فعالييببع المخثببرة وتحسببن  نواييببع الميهروبيببة وابباا لابيبباً ت بباه  ببرو  اليخببدي  لمببىة سببنة يتفببر 
 .(Tejada et al., 2008) واحىة

اضنديميبببة نمبببا لبببىعفا مببب  اميبببة اانيبببة مببب  أنديمبببات اليحببببل ال روتينبببل أا ت ببب   تسبببيليص المسيخبصبببات 
ليببة اضنديميببة الم  نببة لبحبيب  فببل معتببح الحببالات م ببابفة الحبيب  تحبب  ال ببروط المثبببى لفعاليببة اضنبديح وت ببوا اآ

κ-و CN-κ ( برور فببل جبدرئ ببروتي  ال ببازئي  ال 106Met-105ePHلب يموسبي  اذ تيحببل مائيبباً الرانلبة ال  ييىيبة 
casein)  ال بببببدئ اضليببببب  لبمبببببائ المعبببببرو  ناسبببببح غبيهوماكروب ييبببببى  إطببببب  البببببى  الإنديمبببببلعببببب در ذبببببلا اليفاابببببل

Glycomacropeptide (f 106-169)  الواقبببص اببببى سبببلة جبببدرئ ال بببازئي  ال بببرور ممبببا يسببب   فبببل انخفببباض
ال رويبببة م ديبببة البببى ت ميبببص ال بببازئي  وت بببهل ال فرسببياتية )ال فرببببائ السببباكنة( وقبببوى الينبببافر الفراغبببل ببببي  اضجبببدائ 

م فبراً ذامباً ليبيبيح  Milk-clotting activity (MCAالحبيب ) تخثيبرتعبى فعاليبة   (Jacob et al., 2011)الخثبرة 
اميببة مبب   تخثبرابببى وقببىرتفا قببوة المنفحبة  حيبث ي ببينالمسيح برات اضنديميببة المسببيخىمة فبل صببنااة اضجببباا، 

 امببادة ال ياسبل المب بود الحبيبب  ناسبيخىام وذلب ( ºم 35-32د يببة انببى درجبة حبرارة مرج،يببة ) 40 خب  الحبيب  
ببي   MCAودرجبة الحبرارة( لفعاليبة  pHبتيلبب  الاخي فبات فبل ال بروط المثببى ال زمبة )الب، (اليفاابل رايدة) أولية

ال ياسببل وباتبباع نتبام موحبى، وليبيببيح فعاليبة تخثبر الحبيبب   النباتيبة اجببرائ مبارنبة مبص ال يموسبي  أنديمبات ال روتييبد
 60- 40فببل مسببيخبه نببباتل جىعببى ي بب  أا يهببوا قببادراً ابببى تحويببل الحبيبب  الببى خثببرة خبب   زمبب  مناسبب  )

 (Harboe et al., 2010)( ولىيع خصوصية ممالبة لب يموسي د يبة
( Specific activities)ة النوميبببة الفعاليببب(، تبببح تبيبببيح Egito et al., 2007دراسبببة أجراذبببا ) فبببل

 Helianthus نبببات مببباد ال ببمن بببلورمبب  ( اليببل تببح الحصببو  ابيفببا Crude extracts) الخبباملبمسيخبصببات 

annus  نببات اضل يديباببلور و Albizia lebbeck ، حمبلوحبىة 156 ×10-3أ فبرت  يمًبا منخف بة جبىًا بب ب حيبث  
(U/mgلمسيخبصات ) 5.8 × 10-3و  اضل يديا ( وحىةلمب حU/mg لمسيخبصات )بلور مباد ال من  

افبائة االيببة  Cynara cardunculusنببات الخرفبو أزذبار  مبب المسيخبصبة  ال روتييبدإنديمبات  أ فبرت
، وبالمبارنبة مبص ال يموسبي  (Alavi & Momen, 2020) فبل دراسبة أجراذبا  رو  محبىدة تح فل تخثر الحبي  

  أابى MCA/PAنسبة  نبات الخرفو لمادة اليخثر المسيخبصة م  كاا 
فل  (Cysteine proteinases)لب روتيدات المحيوية ابى السيسيي  مخثرة النومية الفعالية ال بب  

 وقىاليوالل   ابى )U mg) 1.5, 2.3, 2.7-1والبلي  ل وجلور الدن  ي المسيخبصات الخام ل ل م  ال يور 
ابى درجة الحرارة حيث تح الحصو  ابى أابى ن اط انى درجة لفله المسيخبصات اليخثيرية  اايمىت الفعالية
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 الخاملبمسيخبه  ةالنومي الفعاليةبب   ، اما .º  (Moreno-Hernndez et al., 2017)م 40 حرارة أابى م 
 وحىةلمب ح Tris-HCl93.48 اسيخ ص  محبو  ناسيخىام ضورا  اليي 

 (2014)حميى جابر ورخروا،  
( PA( إلى الن اط اليحبيبل لب روتي  )MCAابى أا نسبة ن اط تخثر الحبي  ) الىراساتتيفو 

MCA/PA  نديح ذو ، فعنىما يهوا الالبيخثيرذل الم،يار الحاسح فل تبييح ص حية أر مخثر نباتل
MCA/PA اائى ج   و  خثرة ميماسهةو  (د يبة 60–40 ≥)تخثر فعا  وزم  ت    مب و  ذل   مرتفعة يعنل

 Nicosia et al., 2022)) بروتينل محىود ألنائ اليصنيص، وباليالل قبة المرارة والعيوا البواميةتحبل و  جيى
نباه جدئياً الم أنديمات ال روتييدمبارنة مص نعض المسيح رات اضنديمية الخام الم  نة لبحبي  أ فرت 

ن اط تخثر الحبي  الى الن اط اليحببل  نسبة ع در الى انخفاض ترايباً أكثر تعبيىاً مما ذات المصىر النباتل
النباتية تيألر بوجود ون اط بروتيدات  نانديمات ال روتييد ، للا فإا افائة تخثر الحبي ( (MCA/PA لب روتي 

والخصائه الو يفية لبخثرة  ال   مردود  فليمه  أا ع لر  k-CNمخيبفة، فاليحبل المائل لب ازيئينات غير 
بل المائل غير النومية قى ت در الى تحبل بروتينل مفرط رغح أنع م  الممه  أا تعلل النات ة، تفاا ت اليح

 Delgado et) ان اجعذله الخصائه جاذبية لبعض أنواع اضجباا نتراً ليلور ن فات ال    ول أو تسريص 

al., 2010)   ذناك العىعى م  نالإضافة الى نوع أنديح اليحبل ال روتينل ودرجة تعبيى المسيح رات اضنديمية
، درجة الحرارة، فوارد ال السيوم واضم د pHرقح  العوامل اليل ت لر فل امبية تخثر الحبي  مثل ترايد اضنديح،

أقل م   MCA/PAالنباتية  يح فل نسبة  أنديمات ال روتييدأ فرت غال ية  وغيرذا م  العوامل اضخرى 
 .C بوالعصارة الب نية ل  .Solanum sp وحبات  .Cynara sp ال يموسي  ول   نعض النباتات مثل أزذار

procera  لىعفا  يح لنسبةMCA/PA  لب يموسي م ابفة(Chávez-Garay et al., 2016). 
 :والهدف منه البحث أهمية-2

  نتببراً لنببىرة تببوفر اميببات اانيببة مبب  المنفحببة الحيوانيببة وحيببى الميهروبيببة ليب يببة اللببب  ابيفببا فببل م ببا
مخثبببرة  ضنديمببباتووجبببود قبببرائ  اىعبببىة اببببى امبببي ك ابببىد ا يبببر مببب  النباتبببات  وارتفببباع أسبببعارذا، صبببنااة اضجبببباا

 ا نأسعار مناسبة فبى ذى  البحث الى:فوإمهانية الحصو  ابيلبحبي  
 أورا  اليبي ، لمبار ال يبور ، الخرفبو  ال برر، مسيخبصات م  نبات مباد ال بمن ىإمهانية الحصو  اب  1

  بةمناس تخثيريةذات فعالية 

 :حيثم  ل سيخ ص  المثبى ال روطتحىعى   2

 رقحpH   )المحبو  المنتح )محبو  الاسيخ ص 

 ترايد العناصر المنتمة فل محبو  الاسيخ ص 

 زم  الاسيخ ص 

 الى محبو  الاسيخ صة المادة النباتية نسب 

 لبمسيخبصات الميحصل ابيفا  اليخثيرية الفعاليةتبىعر   3
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 :مواد وطرائق البحث-3
 :مادة الاستخلاصأولًا: 

وجففبب  فببل  ال ببلورتببح الحصببو  ابببى اضقببراص ال امبببة خبب   موسببح قلاففببا وجفببدت  :بببلور مببباد ال ببمن -أ
 وحفت  لحي  الاسيخىامالتل 

 يبةنمبائ الحنفال فر السانص م  العام وغسبب  جيبىاً  خ  : تح الحصو  ابيفا م  اضف ار أورا  نبات اليي  -ا
 وجفدت ل سيخ صلح نالمائ المبلر وقلع  

ببي  ال بفر الخبامن والسبادس وأزيبب  اضفبواك وأخبل جبدئ  : تح جمص اضزذبار مباأزذار نبات الخرفو  ال رر  -ت
 وجفف  فل التل وطحن  وجفدت ل سيخ ص )ال ي ت( الدذرة ال نفس ل

عب  البى مب  السبو  المحببل خب   فيبرة توافرذبا وق برت وقلالناضب ة : تح الحصو  ابى الثمار لمار ال يور  -خ
 فرائة

 :الاستخلاصمحاليل تحضير ثانياً: 
 تح اخييار اليرايد اضف ل م  ال منفا بنائ ابى اىة دراسات سانبة:

غ 30اسبببببيخ ص ومببببل محبببببو  100غ بببببلورل20) أخبببببل نسبببب يي نالاسببببيخ ص تببببح بببببلور مببببباد ال ببببمن:   1
 :المحاليل اليالية باسيخىامو  مل محبو  اسيخ ص(100بلورل

 المائ المبلر 

  م محبو  مبحل NaCl  5بيرايد% 

 ورقح الصودعوم أسيياتم    ميبيمو  50بيرايد محبو  منتحpH = 5   + 5% NaCl  

غ 30مببببببل محبببببببو  اسببببببيخ ص و100لأورا غ 20)أخببببببل نسبببببب يي  تببببببح الاسببببببيخ ص ن: أورا  نبببببببات اليببببببي   2
 :وباسيخىام المحاليل اليالية مل محبو  اسيخ ص(100لأورا 

 الماء المقطر -

 pH    =9 رقمو Tris HClمن ل ميليمو  100محلول منظم بتركيز  -

 pH= 7 رقمو 4PO2NaHمن  لميليمو 50 محلول منظم بتركيز  -

 pH  =7 + 2% 2NaClرقم و 4PO2NaHمن ل ميليمو 50محلول منظم بتركيز  -

مبل محببو  100غ أزذبار الخرفبو ل 10) نسببة واحبىةأخبل تبح الاسبيخ ص نأزذار نببات الخرفبو  ال برر:   3
 :وباسيخىام المحاليل الياليةاسيخ ص( 

 المائ المبلر 

 ورقح حمض السيري   م   ميبيمو  100بيرايد محبو  منتحpH= 3.5 

 م   ميبيمو 100 بيرايد محبو  منتحCOO)3Na(CH  رقح وpH  =5  +0.2   م  حمض ال وري % 

 :وباسيخىام المحاليل اليالية ٪ 50 واحىةنسبة أخل تح الاسيخ ص نلمار ال يور:   4

 المائ المبلر -
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 pH= 5 رقحو  7O5H6C3Naم   ميبيمو  100بيرايد محبو  منتح -

 pH=7.2 ورقح 4PO2NaHم   ميبيمو  20 بيرايد محبو  منتح -

 ثالثاً: طرق الاستخلاص: 
الخبام مب  ببلور مبباد ال بمن ناسبيخىام محاليبل نديمبل الاتح تح ير المسيخبه : بذور عباد الشمس (1

تبح  حيبث (Mohamed et al., 2009)ق بل مب   امبا ذبو موصبو  سبانبًا المبلاورة أاب هسبيخ ص الا
اببببل مبببب  محاليببببل مببببل مبببب   100فببببل  وم انسببببيفا مبببب  مسببببحو  بببببلور مببببباد ال ببببمن غ30و 20غمببببر

 (وزا: ح بح) 3:10 نسب يل اسبيخ ص رببة ت تح، ال فربائل الخ طالاسيخ ص الم ردة سانباً ناسيخىام 
 حجم( وزن: ) 1:5و 

ح لاسببيخ ص اضنببدي (Dahot et al., 1990)طريبببة اتبعبب   :الأوراق والأفرررا الحدةثررة لنبررات التررين (2
وزن: ) 1:5و  (وزا: ح ببببح) 3:10 ربببببة نسببب يل اسببببيخ ص تتببببح   ناسبببيخىام المحاليببببل المببببلاورة أاببب ه

اببل مبب  مببل مبب   100فببل  نعببى فرمفببا جيببىاً لببح جنسبب مبب  اضورا   غ 30و 20وزا تببح حيببث  حجممم(
    فربائلال الخ طناسيخىام مسبباً  ةالم رد الاسيخ ص محاليل

 (Nouani et al., 2009) ق بببلمببب   ةالموصبببوف اللريببببة  اتبعببب: أزهرررار نبرررات الخربررروف البرررر   (3
حيببث تببح  (وزا: ح ببح) 1:10 وبنسبببة اسببيخ ص سببيخ ص اضنببديح ناسببيخىام المحاليببل المببلاورة سببانباً لا

مببل  100فبل والمبلعبة جيبىاً لبح جنسب   )ببي ت الدذبرة بنفسب ية البببوا( غ مب  اضزذبار الم ففبة 10وزا 
  ال فربائل  الخ طمسبباً ناسيخىام  ةالاسيخ ص الم رد ال م  محاليلم  

 24الاسببيخران لمببىة اسببيمرت امبيببة نالنسبببة ل ببلور مببباد ال ببمن وأورا  نبببات اليببي  وأزذببار نبببات الخرفببو   -
مبببص اليحريببب  ن ببهل دورر ناسبببيخىام المحبببرك الم ناطيسبببل ضبببم  حمبببام مبببائل  درجبببات مئويبببة  4سببااة انبببى 

ية لبحصببببو  ابببببى ور  ترفببببو اليرفببببية ابببببى اببببىة مراحببببل ناسببببيخىام قلعببببة قمببببا  قلنببببل   ومبببب  لببببح لب ببببل
  الاسيخىام لحي فل ال راد ضم  ا وات معيمة  حفظتح الالمسيخبه الخام لح 

 ,Thimmaiah) اتبعببعاسببيخىام الإجببرائ الببلر  ال يببور فبببى تببحفاكفببة أمببا نالنسبببة لثمببار  :ار الكيررو  ثمرر (4

ابل مب  مبل مب   100فبل  الثمبارأنسب ة غ مب   50 م انسبة تبححيبث  ،لاسبيخران الإنبديح الخبام  (2006
 ال فربببائل  الخبب طناسببيخىام  (وزا: ح ببح) 1:2 بنسبببة اسببيخ صمحاليببل الاسببيخ ص الم ببردة مسبببباً 

درجبات  4انبى سبااة  24اضو  النبص لمىة سااياا والثبانل النببص لمبىة  وذنا تح ت ربة زمني  ل سيخ ص
  ومببب  لبببح مبببص اليحريببب  ن بببهل دورر ناسبببيخىام المحبببرك الم ناطيسبببل ضبببم  حمبببام مبببائل لب بببل مئويبببة 

لمسبيخبه الخبام لبح ية لبحصو  اببى اور  ترفو اليرفية ابى اىة مراحل ناسيخىام قلعة قما  قلنل 
 الاسيخىام لحي فل ال راد ضم  ا وات معيمة  حفظ

 المحضرة:  للمستخلصاترابعاً: تقدةر فعالية التخثر 
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 :لااليال (IDF, 1992) عالحبي  ناتباع الإجرائ اللر وصف تح تحىعى فعالية تخثر
  2مل 100ل ل  غ م  الحبي  الفرز الم فف 12اسيرجاعlCCa ميبيمو  10 بيرايد pH =6.5   

  م 45ضم  حمام مائل ابى درجة حرارة  اليح يº  يبةد 30لمىة  

  مببل مبب  المسببيخبه ل ببل منفببا ومبب  لبببح  1مببل ل ببل ان بببوا واضببافة  10توزيببص الحبيبب  ضببم  أنابيبب  اخيبببار
 ºم 45انى الىرجة  اليح ي 

  وقب   تبح توليبوو اببى فيبرات زمنيبة قصبيرة جبىًا   الاخيببار،تح تبىعر نبلبة اليخثبر ألنبائ الاذيبداز اليبىور ضن بوا
 ال سيمات المنفصبة مبحو ة  أصبح اليخثر انىما 

 :حساا زم  اليخثر نالثوانل وتبىعر فعالية اليخثر نالع قة 

 MCA u/ml = 2400/T x S/E 

 ( ح ح الحبي  )الرايدةS (ml،)ذو زم  اليخثر نالثوانل،  Tحيث أا: 
E (mlح ح )  المسيخبه 
ميببة اابببى أنفببا  مبب  الفعاليببة اليخثريببة وتعببر  الوحببىة الواحببىة(U)  الوحببىةن الحبيبب تخثببر  اليع يببر ابب  فعاليببةعببيح 

 ºم 35د يبة انى  40مل م  الرايدة خ    1الإنديح الملبوبة ليخثر 
 النتائج والمناقشة-4

 اسببيخ ص أنببديح مخثببر لبحبيبب  مبب  بببلور مببباد ال ببمن فببلتببألير محاليببل مخيبفببة  ( 1)ال ببىو   عوضببة
 رقببحانببى   ميبيمببو   50بيرايببد  المببنتح، حيببث لببوحظ أا محبببو  خبب ت الصببودعوم سببااة 24وبببدم  اسببيخ ص 

pH = 5  قببى أالببى أف ببل اسببيخ ص اذ 30% مبب  ابوريببى الصببودعوم وبنسبببة اسببيخ ص 5والحبباور ابببى %
أالبببى نفبببن المحببببو  ول ببب  بنسببببة  بالمبارنبببة مبببص المحاليبببل اضخبببرى و  وحبببىةلمل 52.74 اليخثيريبببةبب ببب  الفعاليبببة 

 وحبىةلمل  30.7وحبىةلمل و 25.5ببي  فببى تراوحب  مبا  ال بيح اضخبرى أمبا  ،(وحىة لمبل  (33.33%20اسيخ ص 
مبببل  لوحبببىة 34.04وحبببىة لمبببل و  28.6و % اببببى اليبببوالل 30و 20ل بببل مببب  المبببائ المبلبببر بنسببببة اسبببيخ ص 

محببببو  اخييبببار  تبببحاببببى اليبببوالل  وابيبببع  %30و 20% ونسببببة اسبببيخ ص 5الصبببودعوم بيرايبببد محببببو  ابوريبببى ل
امحببو   % مب  ابوريبى الصبودعوم5والحاور اببى  pH = 5ودرجة   ميبيمو   50بيرايد ح المنتخ ت الصودعوم 

٪ 5أا ببلور مبباد ال بمن المسيخبصبة مبص البلر أكبى  (Nasr et al., 2016) عيفبو مبصوذلا  سيخ ص ل  منتح
، اباا لفبا أاببى فعاليبة 5.0حموضبة  رقبحانبى ، و ميبيمب  50بيرايد الصودعوم خ تكبوريى الصودعوم فل محبو  

 رقبببحوأقبببل فبببل زمبب  اليخثبببر مبارنبببةً بيبببب  المسيخبصبببة ناسببيخىام محببببو  أسبببييات فببببط ) MCAفببل ت ببب   الحبيببب 
 (Talib et al., 2009) (Mohamed et al., 2009) مبص م حتبةامبا واتفبب  ذبله النيبائأ   (5.0الحموضبة 

تخثببر  فعاليبةابباا لبع  فببط الخب ت مببنتحناسبيخىام  S. Dubium ال ببرر  يبوتنببات المسببيخبه نبأا  اأفباد  لعببال
نسب   زيببادة ويعبدى ذلب   ،ابوريبى الصبودعوم %5خب ت الصبودعوم بوجبود حبيب  أقبل مب  المسبيخبه مبص محببو  

 بيرايبببد معيبببى  NaClامبببا أا وجبببود البببوة اضعونيبببة فبببل المحببببو ، ممببا يعبببدز اسبببيبرار الإنبببديح ون ببباطع اليخثببرر  
فببط، حيبث عب در إلبى تحسبي  اليفباا ت ببي   ةيعدز ن اط إنديمات تخثر الحبي  مبارنة ناسبيخىام محاليبل منتمب

 (  Lombardi et al., 2017الإنديح وال روتينات المسيفىفة )
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 ساعة 24بزمن استخلاص  لمستخلص بذور نبات عباد الشمس التخثيرفعالية  1الجدول 
محاليل 

 Na(CH3COO) pH 5 ميبيمو  2NaCl5%   50 المائ المبلر الاسيخ ص

+5٪NaCl2 

 30% 20% 30% 20% 30% 20% الاسيخ ص نسبة
فعالية التخثر 

 52.74 33.33 34.04 28.6 30.7 25.5 وحدة/مل

 
البببى أا أف ببل محببببو  لاسبببيخ ص أنبببديح الفيسبببي  مببب  اضورا   2 ال بببىو  ت ببير النيبببائأ الموضبببحة فبببل

 والمحيبور  pH=7ودرجبة   ميبيمبو  50بيرايبد  المبنتحمحببو  فوسبفات الصبودعوم اضفرع الحىعثة لنببات اليبي  ذبو و 
% وقببى تميببد ابب  ن يببة المحاليببل اذ أالببى أابببى فعاليببة 30% مبب  ابوريببى الصببودعوم وبنسبببة اسببيخ ص 2ابببى 

وبالمبارنببببة مببببص المحاليببببل اضخببببرى أالببببى نفببببن المحبببببو  ول بببب  بنسبببببة اسببببيخ ص وحببببىةلمل  39.5 تخثيريببببة
 28.5وحبببىةلمل و  3.91)لبببع   NaCl% مبب 2وأالبببى نفببن المحببببو  دوا إضبببافة   وحببىةلمل( 9.38)20%

وحبىةل مببل  11.86) أمبا ال بيح اضخبرى فببى تراوحب  مبا ببي % اببى اليبوالل 30و 20بنسببة اسبيخ ص  وحبىةلمل(
أمبببا الاسبببيخ ص   % اببببى اليبببوالل30و 20ل بببل مببب  المبببائ المبلبببر بنسببببة اسبببيخ ص وحبببىة لمبببل(  29.44و 

نسببة اسبيخ ص خثبر انبى لبح يحبىخ أيبة ت pH = 9رقبح و   ميبيمبو  100 بيرايبد  HClناسبيخىام محببو  تبرين 
محببو  فوسبفات  اباا أف بل المحاليبل ذبو  وابيبع وحبىةلمل 7.27بب ب  فعاليبة اليخثبر % 30وانى النسببة  20%

% مبب  ابوريببى الصببودعوم وبنسببببة 2ابببى  والمحيببور  pH = 7 رقببحو  ميبيمببو   50بيرايببد  المببنتحالصببودعوم 
ابببى تببوفير بيئببة مسببيبرة لانببديح تحببافظ ابببى ن بباطع اليخثببرر،  ويعببود ذلبب  لبببىرة ذببلا المحبببو   %30اسببيخ ص 

حيببث يعمببل ابببى ضبببط درجببة الحموضببة المثبببى اليببل تيوافببو مببص اسببيبرار ون بباط الفيسببي ، نالإضببافة إلببى تببألير 
 ,Qurashi & Jabbar( اليل قى تعدز م  لببات الإنبديح وتحسب  تفااببع مبص الرايبدة )NaClاضعونات الموجودة )

2009 )  
محببو  الاسبيخ ص  بينب  دراسبيفح أاحيبث ( 2014ورخبروا،  حميبى جبابر)ما وقى اخيبف  النيائأ مص ك

إلببى  ذببلا قببى يعببود  لب روتييببدنوميببة  أابببى فعاليببة قببى أالببى pH = 9ورقببح  ميبيمببو  100بيرايببد  HClتببرين 
اخببي   مصببادر الإنببديح و ببرو  الاسببيخ ص واليبيببيح، حيببث يمهبب  أا تبب لر اوامببل مثببل درجببة الحببرارة ووقبب  

امبببا أا نسببببة الاسبببيخ ص اضاببببى   الاسبببيخ ص وترايبببد المحببببو  ن بببهل ا يبببر اببببى اسبببيبرار ون ببباط الفيسبببي 
ح الن بببط مبارنبببة بنسببببة تعبببدز مببب  ترايبببد الإنبببدي NaCl%( مبببص محببببو  فوسبببفات الصبببودعوم المحيبببور اببببى 30)

قبى يبببل مب  اليبىاخ ت غيبر المرغوبببة  NaCl%، ممبا عرفبص مب  فعاليبة اليخثيبر  اب وة اببى ذلبب ، فبإا وجبود 20
 (  Morellon-Sterling et al., 2020افائتع )بي  ال روتينات ويديى م  ذوبانية الإنديح، مما يحس  
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 ساعة 24بزمن استخلاص  نبات التينفعالية التخثر لمستخلص أوراق  :(2جدول )ال

محاليل 
 الاسيخ ص

 المائ المبلر
  ميبيمو  100

Tris HCl  

pH 9 

 ميبيمو   50
NaH2PO4 PH 

7 

 + NaH2PO4 PH 7 ميبيمو  50

2% NaCl2 

 

 30% 20% 30% 20% 30% %20 30% 20% نسبةالاسيخ ص
فعالية التخثر 

 39.5 9.38 28.5 3.91 7.27 ــــــ 29.44 11.86 وحدة/مل

 
ا مب  المحاليببل اببا نببواعناسببيخىام ل لبة أ نبببات الخرفببو  ال برر ل اضزذببار الم ففبةأمبا نالنسبببة لمسبيخبه 

 ف ب ب تبح اليخثبر خب   زمب  قصبير  حيبثpH = 3.5ورقبح   ميبيمبو 100أف بفا محببو  حمبض السبيري  بيرايبد 
خبببب ت واليبببل انخف بببب  مبببص محببببو   3ال بببىو   امببببا ذبببو موضبببة فببببلوحبببىةلمل(  190.47) اليخثيريبببةالفعاليبببة 

اذ بب بب   % مبب  حمببض ال وريبب 0.2ابببى  والمحيببور  pH= 5ودرجببة   ميبيمببو   100بيرايببد  المببنتحالصببودعوم 
محببببو  وابيبببع اايمبببى وحبببىة لمبببل(  51.61)واانببب  أقبببل نالنسببببة لبمبببائ المبلبببر اذ بب ببب  وحبببىة لمبببل(  119.40)

إلبى أا التبرو  الحم بية  ويعبدى ذلب  ل سبيخ ص   pH = 3.5ورقبح   ميبيمبو   100حمبض السبيري  بيرايبد 
المنخف ببة تعببدز ن بباط ال روتيبباز النببباتل المسبب و  ابب  اليخثببر، حيببث يعمببل حمببض السببيري  ابببى تحسببي  إذانببة 

أكثبر الموجبودة فبل الخرفبو ، ممبا عب در إلبى تخثبر أسبرع و  ينازاتسال روتينات وتفعيل الإنديمات ال روتينية مثل ال
 (  Bravo Bolívar et al., 2023فعالية مبارنة نالمحاليل اضخرى مثل خ ت الصودعوم أو المائ المبلر )

( مص حمبض السبيري  يعبدز مب  3منخف ة )حوالل  pHكما أ فرت الىراسات أا اسيخىام محاليل ذات 
 García et)يخبصات الخرفو ، مما يفسر ارتفاع الفعالية اليخثيرية مبارنة بنيبائأ ن اط إنديمات اليخثر فل مس

al., 2014) اليل اسيخىم  محبو  منتح انىpH = 5.5 وأ فرت فعالية أقل    
 ساعة 24% وزمن استخلاص 10بنسبة استخلاص  نبات الخربوف البر  فعالية التخثر لمستخلص  3جدول ال

خببب    1:2اسببيخ ص لثمبببار ال يببور اللازجببة وبنسبببة اسببيخ ص   أا أف ببل محبببو  4وضببة ال ببىو  
بينمبببا  (وحبببىة لمبببل 41.30) فيبببرة زمنيبببة تراوحببب  سبببااياا ذبببو المبببائ المبلبببر والبببلر أالبببى أاببببى فعاليبببة تخثريبببة

 فببل حببي  أنفببا وحببىةلمل ( 32.65)سببااة ف انبب   24انخف بب  ذببله ال يمببة انببى إطالببة زمبب  الاسببيخ ص الببى 
ورقببح   ميبيمببو  100بيرايببد  سببيرات الصببودعوممحبببو  ل (وحببىة لمببل 26.31 وحببىة لمببل و 28.67)تراوحبب  بببي  

pH = 5  29.81ووحبىةلمل  32.87) بينمبا بب ب  سبااة اببى اليبوالل، 24خ   فيرتبل الاسبيخ ص سباايي  و 
خب   فيرتبل الاسبيخ ص سباايي    pH = 7.2ورقبح   ميبيمبو  20محبو  فوسفات الصودعوم بيرايد ل (وحىة لمل

 محاليل

 الاستخلاص
 المقطرالماء 

لميليمو 100  حمض الستريك 

pH 3.5 

 Na(CH3COO) pH ميليمول 100

5 +0.2%   حمض بوريك

فعالية التخثر 
 وحدة/مل

51.61 190.47 119.40 
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وذبلا اخيببف مبص النيي بة اليبل تبح   المبلبر امحببو  اسبيخ صتبح اسبيخىام المبائ وابيع  سااة ابى اليوالل  24و
 محبببو  فوسببفات واليببل أ فببرت أا مسببيخبه ال يببور مببص (Al-Zubaidy, 2017)  ق ببلالحصببو  ابيفببا مبب  

النيببائأ الميعببببة بيفببو  فعاليببة اليخثيببر لمسببيخبه  تسببر وقببى ف  تخثيريببةفعاليببة أالببى أابببى قببى  pH=7الصببودعوم 
سببااياا( مبارنببة نفيببرات أطببو  أو محاليببل أخببرى ال يببور ناسببيخىام المببائ المبلببر خبب   فيببرة اسببيخ ص قصببيرة )

مثل سيرات الصودعوم وفوسبفات الصبودعوم، نبأا إنبديح اضكيينيبىع  فبل ال يبور عيميبص نهيببة جديئيبة صب يرة )حبوالل 
 pHويهبوا أكثبر ن باطًا واسبيبرارًا انبى  برو  معينبة مثبل  (Puglisi et al., 2014) داليبوا( ايببو 23.5-27

سببااة(، قبى عيعبرض الإنببديح لبيخبرا أو فبببىاا  24انبى فيببرات اسبيخ ص طويببة ) ودرجبة حببرارة معيىلبة  7حبوالل 
يمهب  أا تب لر اوامبل مثبل   الن اط نس   تحببع البلاتل أو تفباا ت غيبر مرغوببة، ممبا يبببل مب  فعالييبع اليخثريبة

ترايببد الإنببديح، نببوع المحبببو ، ودرجببة الحموضببة ابببى اسببيبرار اضكيينيببىع  ون بباطع، حيببث يُتفببر الإنببديح اسببيبرارًا 
(  Dhiman et al., 2021درجبة مئويبة ) 50ودرجبات حبرارة تصبل إلبى  8.5إلبى  3.5مب   pHجيىًا فبل نلبا  

ة قبى يحببافظ اببى ن باط اضكيينيبىع  ن ببهل أف بل مبارنبة نفيبرات أطببو  ناليبالل، اسبيخىام المبائ المبلببر لفيبرة قصبير 
   أو محاليل أخرى قى ت در إلى ت يرات فل ال يئة المحيلة نالإنديح تس   تخربع أو تث يلع

 
 1:2بنسبة استخلاص  ثمار الكيو  فعالية التخثر لمستخلص : 4الجدول 

 
ات حيبث ن حبظ وجبود اخي فببلبمسيخبصبات النباتيبة الخببام  اليخثيريبةالفعاليببة مبارنبة ببي   5ع بي  ال بىو  

سبائى ال  روتييبدفل فعالية اليخثبر ببي  المسيخبصبات النباتيبة اليبل تبح تبييمفبا والبلر يمهب  أا يعبدى البى اخبي   ال
ل نبوع اليبباع  فبل ت بوي  مبواد اليخثيبر النباتيبة يعبود إلبى اوامبل بيئيبة وزراميبة مثب (Su et al., 2009)فل ال نبوع 

نمبببو النباتبببات وتراي فبببا ال يميبببائل، ممبببا ي عبببل اسبببيخىام المسيخبصبببات  فبببلاليبببل تببب لر اليرببببة والتبببرو  المناخيبببة 
  (Saleem & Bachmann, 2019)الفعالية النباتية الخام غير مسيبر م  حيث 

مببص المىروسبة وذبلا اتفبو  يخبه أزذبار الخرفببو  مبارنبة مبص ن يبة المسيخبصبات النباتيببةسبتفبو  م لبوحظ
(Liburdi et al., 2019)،  البانببا حيببث أالببى مسببيخبه الخرفببو  أابببى فعاليببة مبارنببة مببص مسيخبصببات 

البلر أ فبر فببل دراسبيع تفبو  مسببيخبه ببلور مببباد  (Liburdi et al., 2022) مبص وأي باً توافببو ذبلا ،واليبي 
ع  بببيرايدذببا العببالل ونوميببة ال روتييببدات الفعالببة اليببل توذببلا يعببود ل ،ال ببمن والسمسببح ابببى بببلور ال يبباا والعصببفر

   فل خصائصفا إنديح ال يموسي ، المس و  ا  تخثر الحبي   
ببي  تفبو  مسبيخبه فاكفبة ال يبور  (Mazorra-Manzano et al., 2013)وفل دراسة ممالببة أجراذبا 

فاكفببببة ال يببببور ابببببى بروتييببببدات ذات ن بببباط م ببببانع وذببببلا يعببببود لاحيببببوائ  ابببببى مسيخبصببببات البلببببي  والدن  يببببل

 محاليل

 الاستخلاص
 Na3C6H5O7 pH 5 ميليمول 100 الماء المقطر

 NaH2PO4 pH ميليمول 20

7.2 

زمن 

 الاستخلاص
ساعة 2 ساعة 24  ساعة 2  ساعة 24  ساعة 2  ساعة 24   

فعالية التخثر 
 وحدة/مل

41.30 32.65 28.67 26.31 32.87 29.81 
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ترايببببة ذبببله الإنديمبببات فبببل النباتبببات، ممبببا  فبببلنالإضبببافة إلبببى ذلببب ، تببب لر العوامبببل ال يئيبببة والدراميبببة   لب يموسبببي 
 عنعهن ابى ن اطفا اليخثرر 

 
 
 
 

 بين المستخلصات النباتية الخام وحدة/ملالتخثر  فعالية: مقارنة 5الجدول 

مسيخبه بلور  المسيخبه النباتل الخام
 مباد ال من

مسيخبه أورا  
 اليي 

مسيخبه أزذار 
 الخرفو 

مسيخبه لمار 
 ال يور 

 41.30 190.47 39.5 52.74 الفعالية اليخثرية وحىةلمل

 
 :لاستنتاجاتا

  رقبح و المحببو  المبنتح مب  المبادة وترايب   الاسبيخ ص مب  حيبث النسببة المبأخوذة للر  وفبًا  فعالية اليخثير تباعن
pH  ليعديد جودة المنيأ النفائل  نباتية  لفلا الس  ، م  ال رورر اخييار أنس  مادة تخثر صومىة الاسيخ 

  فعالية المسيخبه  زيادةارتفاع ترايد المادة النباتية ع در الى 

 ورقبح  ميبيمبو   50بيرايبد حالمبنتخب ت الصبودعوم ذبو  نالنسبة ل لور مباد ال بمناسيخ ص  محبو  أف ل pH 

  سااة 24وبدم    (وزا: ح ح 3:10 (ونسبة اسيخ ص % م  ابوريى الصودعوم5والحاور ابى  5 =

 رقبحو   ميبيمبو  50بيرايبد  حالمبنتفوسبفات الصبودعوم  ذبو نالنسببة ضورا  اليبي  اسبيخ ص محببو  أف بل pH = 7 

 سااة  24وزم   (وزا: ح ح) 3:10 % م  ابوريى الصودعوم وبنسبة اسيخ ص2ابى  والمحيور 

 ورقببح   ميبيمببو 100حمببض السببيري  بيرايببد ذببو نالنسبببة لنبببات الخرفببو   اسببيخ ص محبببو  أف بلpH = 3.5 

 سااة  24وزم   1:10وبنسبة اسيخ ص 

 وزم  ساايي   1:2المائ المبلر بنسبة اسيخ ص  ذونالنسبة لثمار ال يور  اسيخ ص محبو  أف ل 

  نببببباقل مناسببببببًا لبمنفحببببة الحيوانيببببة، اونببببع أكثببببر ن بببباطًا مبببب  بببببىعً   قببببى يهببببوا  نبببببات الخرفببببو  ال ببببرر مسببببيخبه
  المسيخبصات النباتية

  ض لبببع اليخثريببةالفعاليبة تمثبل النيببائأ اليبل تببح الحصببو  ابيفبا مبب  ذبله الىراسببة خلببوة أولبى مفمببة فبل تحىعببى مببواد
  فاليبييم اضنحاخك حاجة إلى مديى م  للل ، ذناالمسيخبصات النباتية و 

 

 باللغة العربية: المراجع
اسبيخ ص وتن يبة إنبديح الفيسبي  ).2014(، مبروة ،سرلما  سرلام  روضبة ،علري محمود  م الب رأ ،جابر حميد -1

-106، ص  1، ع  27مببببأ   مببب  أورا  اليبببي  واخيببببار افائتببببع اليحبيبيبببة  م ببببة البصببببرة لبعببببوم الدراميبببة،
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